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Conselleria d’Educacid, Universitats i Ocupacio

RESOLUCIO de 27 de novembre de 2023, de la Conse-
lleria d’Educacio, Universitats i Ocupacio, per la qual
s’aprova ['ampliacio del programa experimental d’inno-
vacio educativa «Alimentacio saludable i sostenible» per
al curs escolar 2023-2024. [2023/12016]

La Constitucié espanyola reconeix en I’article 27 el dret a I’edu-
cacid i, aixi mateix, prescriu que 1’ensenyament basic siga obligatori i
gratuit. Aquest mandat commina les administracions publiques no sols a
garantir el servei public a I’alumnat, sin6 també a eliminar els obstacles
de qualsevol naturalesa que impedisquen o dificulten 1’exercici del dret
a I’educacio.

Larticle 53.1 de I’Estatut d’ Autonomia de la Comunitat Valenciana
disposa que «Es de competéncia exclusiva de la Generalitat la regula-
ci6 i administracié de ’ensenyament en tota la seua extensio, nivells i
graus, modalitats i especialitats, sense perjudici del que disposen 1’ar-
ticle 27 de la Constitucid espanyola i les lleis organiques que, d’acord
amb I’apartat 1 de ’article 81 d’aquella, el desenvolupen, de les facul-
tats que atribueix a I’Estat el nimero 30 de ’apartat 1 de I’article 149
de la Constituci6 espanyola, i de I’alta inspecci6 necessaria per al seu
compliment i garantia.»

La Llei organica 2/2006, de 3 de maig, d’educaci6 (LOE), modifi-
cada per la Llei organica 3/2020, de 29 de desembre, recull 1’autonomia
pedagogica, organitzativa i de gestio economica dels centres, i indica
expressament la necessitat d’elaborar un projecte educatiu dins del qual
es promoga una col-laboracié important per a fomentar la convivéncia
i facilitar el compliment de I’escolaritat.

La LOE estableix que les administracions educatives fomentaran
i potenciaran I’autonomia dels centres, avaluaran els seus resultats i
aplicaran els plans d’actuacié oportuns. Aixi mateix, I’esmentada llei
considera en el seu article 120.4 que «Els centres, en 1’exercici de la
seua autonomia, poden adoptar experimentacions, innovacions peda-
gogiques, programes educatius, plans de treball, formes d’organitzacio,
normes de conviveéncia o ampliaci6 del calendari escolar o de I’horari
lectiu d’ambits, arees o matéries, en els termes que establisquen les
administracions educatives i dins de les possibilitats que permeta la
normativa aplicable, inclosa la laboral, sense que, en cap cas, supose
discriminaci6 de cap mena, ni s’imposen aportacions a les families ni
exigencies per a les administracions educatives.»

El Decret 253/2019, de 29 de novembre, del Consell, de regulacié
de I’organitzaci6 i el funcionament dels centres publics que imparteixen
ensenyaments d’Educacio Infantil o d’Educacidé Primaria, en el seu arti-
cle 60, sobre els projectes d’innovacioé pedagogica i curricular, estableix
en el seu apartat 1: «Els centres podran desenvolupar projectes d’inno-
vaci6 pedagogica i curricular d’acord amb el seu projecte educatiu de
centre i amb el seu pla d’actuacio per a la millora, amb la finalitat de
millorar la qualitat del servei i, en particular, els resultats educatiusy;
i en el seu apartat 4 s’estableix que «En el desenvolupament del curri-
culum els centres podran implantar estratégies didactiques propies que
requerisquen una organitzaci6 horaria de les materies diferents de 1’es-
tablida amb caracter general amb 1’objectiu fonamental de millorar la
formacio integral de I’alumnat i els resultats académics que requeriran
1’autoritzacié de 1’ Administraci6 educativa.»

El foment d’una alimentaci6 saludable i sostenible a la Comunitat
Valenciana té el seu fonament en el Decret 84/2018, de 15 de juny, del
Consell, de foment d’una alimentaci6 saludable i sostenible en centres
de la Generalitat.

Al seu torn, Iarticle 22.1 de la Llei 7/2021, de 20 de maig, de canvi
climatic i transici6 energética, fa al-lusié explicita a I’alimentaci6 i al
canvi climatic assenyalant que «Les administracions publiques fomen-
taran la millora del coneixement sobre els efectes del canvi climatic en
la seguretat i la dieta alimentaries, aixi com el disseny de les accions
encaminades a mitigar i adaptar-se a aquests.»

Resulta d’aplicacié 1’Ordre de 18 de maig de 1995, de la Conselleria
d’Educacio i Ciéncia, per la qual es deleguen en els directors dels cen-
tres docents no universitaris de titularitat de la Generalitat Valenciana
determinades facultats ordinaries en matéria de contractacio, s’aproven
les normes que regulen la gestiéo economica d’aquests centres en el seu

Conselleria de Educacion, Universidades y Empleo

RESOLUCION de 27 de noviembre de 2023, de la Conse-
lleria de Educacion, Universidades y Empleo, por la que
se aprueba la ampliacion del programa experimental de
innovacion educativa «Alimentacion saludable y sosteni-
ble» para el curso escolar 2023-2024. [2023/12016]

La Constitucion espailola reconoce en el articulo 27 el derecho a la
educacion y, asi mismo, prescribe que la ensefianza basica sea obliga-
toria y gratuita. Este mandato conmina a las administraciones publicas
no solo a garantizar el servicio publico al alumnado, sino también a
eliminar los obstaculos de cualquier naturaleza que impidan o dificulten
el gjercicio del derecho a la educacion.

El articulo 53.1 del Estatuto de Autonomia de la Comunitat Valen-
ciana dispone que «Es de competencia exclusiva de la Generalitat la
regulacion y administracion de la ensefianza en toda su extension, nive-
les y grados, modalidades y especialidades, sin perjuicio de lo que dis-
ponen el articulo 27 de la Constitucion espaiiola y las leyes organicas
que, de acuerdo con el apartado 1 del articulo 81 de aquella, lo desarro-
llan, de las facultades que atribuye al Estado el ntimero 30 del apartado
1 del articulo 149 de la Constitucion espafiola, y de la alta inspeccion
necesaria para su cumplimiento y garantia.»

La Ley orgénica 2/2006, de 3 de mayo, de educacion (LOE), modi-
ficada por la Ley organica 3/2020, de 29 de diciembre, recoge la auto-
nomia pedagogica, organizativa y de gestion econdmica de los centros,
e indica expresamente la necesidad de elaborar un proyecto educativo
dentro del que se promueva una colaboraciéon importante para fomentar
la convivencia y facilitar el cumplimiento de la escolaridad.

La LOE establece que las administraciones educativas fomentaran
y potenciaran la autonomia de los centros, evaluaran sus resultados y
aplicaran los planes de actuacion oportunos. Asi mismo, la mencionada
ley considera en su articulo 120.4 que «Los centros, en el ejercicio de
su autonomia, pueden adoptar experimentaciones, innovaciones pedago-
gicas, programas educativos, planes de trabajo, formas de organizacion,
normas de convivencia o ampliacion del calendario escolar o del horario
lectivo de ambitos, areas o materias, en los términos que establezcan las
administraciones educativas y dentro de las posibilidades que permita la
normativa aplicable, incluida la laboral, sin que, en ninglin caso, supon-
ga discriminacién de ningln tipo, ni se impongan aportaciones a las
familias ni exigencias para las administraciones educativas.»

El Decreto 253/2019, de 29 de noviembre, del Consell, de regu-
lacion de la organizacion y el funcionamiento de los centros publicos
que imparten ensefianzas de Educacion Infantil o de Educacion Prima-
ria, en su articulo 60, sobre los proyectos de innovacion pedagogica y
curricular, establece en su apartado 1: «Los centros podran desarrollar
proyectos de innovacion pedagogica y curricular de acuerdo con su
proyecto educativo de centro y con su plan de actuacion para la mejora,
con el fin de mejorar la calidad del servicio y, en particular, los resulta-
dos educativos»; y en su apartado 4 se establece que «En el desarrollo
del curriculo los centros podran implantar estrategias didacticas propias
que requieran una organizacion horaria de las materias diferentes de la
establecida a todos los efectos con el objetivo fundamental de mejorar
la formacion integral del alumnado y los resultados académicos que
requeriran la autorizacion de la Administracion educativa.»

El fomento de una alimentacion saludable y sostenible en la Comu-
nitat Valenciana tiene su fundamento en el Decreto 84/2018, de 15 de
junio, del Consell, de fomento de una alimentacion saludable y sosteni-
ble en centros de la Generalitat.

A su vez, el articulo 22.1 de la Ley 7/2021, de 20 de mayo, de
cambio climatico y transicion energética, hace alusion explicita a la
alimentacion y al cambio climatico seflalando que «Las administracio-
nes publicas fomentaran la mejora del conocimiento sobre los efectos
del cambio climatico en la seguridad y la dieta alimentarias, asi como
el disefio de las acciones encaminadas a mitigar y adaptarse a los mis-
mos.»

Resulta de aplicacion la Orden de 18 de mayo de 1995, de la Con-
selleria de Educacion y Ciencia, por la que se delegan en los directores
de los centros docentes no universitarios de titularidad de la Generalitat
Valenciana determinadas facultades ordinarias en materia de contra-
tacion, se aprueban las normas que regulan la gestion economica de
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annex [ i s’estableix la classificacié de les despeses que podran efec-
tuar els centres docents en I’annex III, detallant-se en 1’apartat segon
«Subministraments» el concepte 2.5 «Productes d’alimentacioy», que
pertanyen a les despeses de funcionament que formen part de la gestio
dels centres educatius no universitaris.

En aquest marc, es pretén ampliar el programa d’innovacié educa-
tiva «Alimentacio saludable i sostenible» dirigit a educar i millorar els
habits alimentaris de I’alumnat dins dels patrons de la dieta mediterra-
nia, associada a productes de proximitat i de temporada, i respectuosa
amb el medi ambient i els cicles naturals. Aixi mateix, la iniciativa es
dirigeix a formar en matéria de reducci6 del desaprofitament d’aliments
i la reduccio dels residus i de la petjada ecologica. En 1’annex I es
desenvolupen les caracteristiques del programa d’innovacié educativa
«Alimentaci6 saludable i sostenible».

L’atencid a I’alumnat vulnerable representa un dels factors de qua-
litat dels sistemes educatius. La millora de 1’atenci6 d’aquest alumnat a
través d’activitats relacionades amb una dieta sana, sostenible i respec-
tuosa amb 1’entorn, combinada amb la formacié a les families d’aquests
alumnes, permet millorar I’absentisme i, en general, suposa una millora
educativa en els centres on s’implanta el programa. Els centres de titu-
laritat de la Generalitat enumerats en I’annex III de la present resolucid
s’han triat tenint en compte la idiosincrasia de 1’alumnat matriculat, la
pertinenca al programa «PROA+» i la disponibilitat del centre a oferir
aquest programa experimental d’alimentacio saludable i sostenible.

D’altra banda, el Decret 136/2023, de 10 d’agost, del Consell,
pel qual s’aprova el Reglament organic i funcional de la Conselleria
d’Educacid, Universitats i Ocupacid, atribueix en el seu article 11 a
la Direccio General d’Innovacié i Inclusié Educativa, entre altres, les
competeéncies en matéria d’innovacio i inclusi6 educatives i ’avaluacio
general del sistema educatiu quant als ensenyaments no universitaris,
aixi com I’analisi dels seus resultats.

D’acord amb el que anteriorment s’ha exposat, vista la proposta
de la directora general d’Innovaci6 i Inclusié Educativa, fent us de les
facultats conferides per I’article 28.e de la Llei 5/1983, de 30 de desem-
bre, del Consell, i I’article 4 del Decret 136/2023, de 10 d’agost, del
Consell, d’aprovacié del Reglament organic i funcional de la Conse-
lleria d’Educacio, Universitats i Ocupacio, resolc:

Primer. Aprovacio, ambit i calendari

Aprovar I’ampliacié del programa «Alimentaci6 saludable i sos-
tenible», que es defineix com un programa experimental d’innovacid
educativa per a millorar els habits alimentaris i respecte de 1’entorn, de
I’alumnat dels centres d’educacio d’infantil i primaria de titularitat de
la Generalitat Valenciana, que formen part del programa «PROA+», en
els quals es desenvolupara aquesta iniciativa.

Aquest programa incloura tant activitats de foment i sensibilitzacio
d’una alimentacio saludable i sostenible, com activitats en les quals
s’oferisquen aliments saludables com a exemple d’aquest tipus de dieta.

El programa es desenvolupara durant el curs 2023-2024.

Segon. Objectius

L’objectiu d’aquest programa ¢€s introduir habits alimentaris saluda-
bles i sostenibles en la vida de I’alumnat dels centres participants, aixi
com fomentar la inclusio educativa de I’alumnat més vulnerable.

A més, de manera col-lateral, es pretén sensibilitzar la comunitat
educativa sobre la importancia de transitar cap a una dieta saludable i
respectuosa amb el medi ambient per a impulsar sistemes alimentaris
que ens garantisquen un futur sostenible que cuide de la salut de les
persones i del planeta.

Els centres participants en aquest programa d’innovacié hauran
d’incloure aquesta activitat com a aplicacid de les activitats palanca del
programa «PROA+» contra 1’absentisme escolar.

Tercer. Dotacio pressupostaria i import de les assignacions

El credit per al financament de les assignacions economiques per
a I’ampliaci6 del programa «Alimentaci6 saludable i sostenible» en
el curs 2023-2024 sera de tres-cents huitanta-dos mil cinc-cents euros
(382.500,00 €), amb carrec a I’aplicacio pressupostaria 09.02.02.421.50,

dichos centros en su anexo [ y se establece la clasificacion de los gastos
que podran efectuar los centros docentes en el anexo 111, detallaindose en
el apartado segundo «Suministros» el concepto 2.5 «Productos de ali-
mentaciony, que pertenecen a los gastos de funcionamiento que forman
parte de la gestion de los centros educativos no universitarios.

En este marco, se pretende ampliar el programa de innovacion edu-
cativa «Alimentacion saludable y sostenible» dirigido a educar y mejo-
rar los héabitos alimentarios del alumnado dentro de los patrones de la
dieta mediterranea, asociada a productos de proximidad y de temporada,
y respetuosa con el medio ambiente y los ciclos naturales. Asi mismo,
la iniciativa se dirige a formar en materia de reduccion del desperdicio
de alimentos y la reduccion de los residuos y de la huella ecologica. En
el anexo I se desarrollan las caracteristicas del programa de innovacion
educativa «Alimentacion saludable y sostenibley.

La atencion al alumnado vulnerable representa uno de los factores
de calidad de los sistemas educativos. La mejora de la atencion de este
alumnado a través de actividades relacionadas con una dieta sana, sos-
tenible y respetuosa con el entorno, combinada con la formacion a las
familias de estos alumnos, permite mejorar el absentismo y, en general,
supone una mejora educativa en los centros donde se implanta el pro-
grama. Los centros de titularidad de la Generalitat enumerados en el
anexo III de la presente resolucion se han escogido teniendo en cuenta
la idiosincrasia del alumnado matriculado, la pertenencia al programa
«PROA+» y la disponibilidad del centro a ofrecer este programa expe-
rimental de alimentacion saludable y sostenible.

Por otro lado, el Decreto 136/2023, de 10 de agosto, del Consell,
por el que se aprueba el Reglamento organico y funcional de la Conse-
lleria de Educacion, Universidades y Empleo, atribuye en su articulo 11
a la Direccion General de Innovacion e Inclusion Educativa, entre otras,
las competencias en materia de innovacion e inclusion educativas y la
evaluacion general del sistema educativo en cuanto a las ensefianzas no
universitarias, asi como el analisis de sus resultados.

De acuerdo con lo anteriormente expuesto, vista la propuesta de la
directora general de Innovacion e Inclusion Educativa, en uso de las
facultades conferidas por el articulo 28.e de la Ley 5/1983, de 30 de
diciembre, del Consell, y el articulo 4 del Decreto 136/2023, de 10 de
agosto, del Consell, de aprobacion del Reglamento orgéanico y funcional
de la Conselleria de Educacion, Universidades y Empleo, resuelvo:

Primero. Aprobacion, ambito y calendario

Aprobar la ampliacion del programa «Alimentacion saludable y sos-
tenible», que se define como un programa experimental de innovacion
educativa para mejorar los habitos alimentarios y respeto del entorno,
del alumnado de los centros de educacion de infantil y primaria de titu-
laridad de la Generalitat Valenciana, que forman parte del programa
«PROA+», en los que va a desarrollarse esta iniciativa.

Este programa incluira tanto actividades de fomento y sensibiliza-
cion de una alimentacion saludable y sostenible, como actividades en
las que se ofrezcan alimentos saludables como ejemplo de este tipo de
dieta.

El programa se desarrollara durante el curso 2023-2024.

Segundo. Objetivos

El objetivo de este programa es introducir habitos alimentarios
saludables y sostenibles en la vida del alumnado de los centros parti-
cipantes, asi como fomentar la inclusién educativa del alumnado mas
vulnerable.

Ademas, de forma colateral, se pretende sensibilizar a la comunidad
educativa sobre la importancia de transitar hacia una dieta saludable y
respetuosa con el medio ambiente para impulsar sistemas alimentarios
que nos garanticen un futuro sostenible que cuide de la salud de las
personas y del planeta.

Los centros participantes en este programa de innovacion deberan
incluir esta actividad como aplicacion de las actividades palanca del
programa «PROA+» contra el absentismo escolar.

Tercero. Dotacion presupuestaria e importe de las asignaciones

El crédito para la financiacion de las asignaciones econémicas
para la ampliacion del programa «Alimentacion saludable y sosteni-
ble» en el curso 2023-2024 sera de trescientos ochenta y dos mil qui-
nientos euros (382.500,00 €), con cargo a la aplicacion presupuestaria
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capitol II del programa Avaluacid, Innovacié i Qualitat Educativa, de la
Llei de pressupostos de la Generalitat per a ’exercici 2023.

Cadascun dels centres participants en aquesta ampliaci6 del progra-
ma disposara d’una assignacio per import de set mil cinc-cents euros
(7.500,00 €), que s’incorporara als seus comptes respectius, sent els
centres els responsables de la correcta aplicacio a la seua finalitat. El
concepte sera «despeses de funcionament.

Quart. Requisits i obligacions de I’alumnat

L’alumnat participant haura d’estar matriculat en el centre educatiu
en el qual es desenvolupa el programa d’innovacio.

Aquest requisit haura de mantindre’s al llarg de tot el curs i, en tot
cas, durant el temps en qué es desenvolupe el programa d’innovacio.

L’alumnat participant haura de comunicar, si és el cas, la seua
rentincia a la participacio en el programa.

Cingué. Obligacions i compromisos

Els centres participants es comprometen a:

a) Realitzar I’activitat d’innovaci6 educativa en els termes especi-
ficats en I’annex I.

b) Oferir, dins d’aquest programa, una alimentacié saludable i sos-
tenible en els termes especificats en ’annex II de la present resolucio,
com a exemple d’una alimentacié saludable i sostenible.

¢) Desenvolupar les mesures pertinents per a reduir 1’absentisme
de I’alumnat, en col-laboracié amb els respectius serveis socials dels
municipis.

d) Presentar un breu informe de la consecuci6 dels indicadors d’as-
soliment proporcionats per aquesta conselleria, inclosos els referits a la
qualitat i al compliment dels criteris alimentaris.

La Conselleria d’Educacid, Universitats i Ocupacid es compromet
a:

a) Dotar dels fons assignats als centres que consten en 1’annex II1
d’aquesta resolucio.

b) Vigilar i vetlar pel compliment dels objectius del programa d’in-
novacio i, especialment, per la qualitat nutricional.

Les empreses contractades per a proveir els centres participants dels
aliments saludables que se serviran en aquesta activitat hauran de dispo-
sar de la documentacié que acredite el compliment dels estandards de
qualitat alimentaria, mediambiental i social exigibles.

Aquesta acreditacio podra ser sol-licitada en qualsevol moment per
I’ Administracid, devent I’empresa contractada aportar dades exactes
sobre quantia, pes, import o volum del producte ecologic, fresc o de
temporada, etcétera, subministrat en un periode determinat. Igualment,
es podra requerir aquesta acreditacié mitjancant factures, albarans o
certificats sobre la compra i disposicio d’aquests productes.

Sisé. Organitzacio

El programa haura de comptar amb una persona coordinadora en el
centre, que tindra com a funcions fonamentals:

a) Coordinar els recursos i la logistica de I’obertura del centre per a
aquest fi en I’horari general del centre.

b) Comprovar i fer complir les mesures sanitaries i higiéniques que
siguen aplicables.

¢) Coordinar les diferents activitats de foment i sensibilitzacio inclo-
ses en el programa.

d) Solucionar qualsevol incidéncia que puga sorgir durant el temps
dedicat al programa experimental d’alimentaci6 saludable i sostenible.

e) Realitzar un seguiment de 1’alimentaci6 que s’ofereix dins de
I’activitat d’innovacié i garantir que s’esta complint amb els criteris
d’alimentaci6 saludable i sostenible de I’annex II.

En aplicacid de I’Ordre 65/2012, de 26 d’octubre, sobre el model
de formacié permanent del professorat i el disseny, reconeixement i
registre de les activitats formatives, el Servei de Registre i Acreditacio
Docent podra reconéixer fins a un maxim de 60 hores de formaci6 a les
persones coordinadores del programa per la participaci6 en projectes
d’innovacio durant el curs académic 2023-2024, d’acord amb el certifi-
cat que s’emetra a aquest efecte.

09.02.02.421.50, capitulo II del programa Evaluacion, Innovacion y
Calidad Educativa, de la Ley de presupuestos de la Generalitat para el
ejercicio 2023.

Cada uno de los centros participantes en esta ampliacion del pro-
grama dispondra de una asignacion por importe de siete mil quinientos
euros (7.500,00 €), que se incorporara a sus cuentas respectivas, siendo
los centros los responsables de la correcta aplicacion a su finalidad. El
concepto serd «gastos de funcionamiento.

Cuarto. Requisitos y obligaciones del alumnado

El alumnado participante debera estar matriculado en el centro edu-
cativo en el que se desarrolla el programa de innovacion.

Este requisito debera mantenerse a lo largo de todo el curso y, en
todo caso, durante el tiempo en que se desarrolle el programa de inno-
vacion.

El alumnado participante debera comunicar, en su caso, su renuncia
a la participacion en el programa.

Quinto. Obligaciones y compromisos

Los centros participantes se comprometen a:

a) Realizar la actividad de innovacion educativa en los términos
especificados en el anexo I.

b) Ofrecer, dentro de este programa, una alimentacion saludable y
sostenible en los términos especificados en el anexo II de la presente
resolucion, como ejemplo de una alimentacion saludable y sostenible.

¢) Desarrollar las medidas pertinentes para reducir el absentismo
del alumnado, en colaboracion con los respectivos servicios sociales
de los municipios.

d) Presentar un breve informe de la consecucion de los indicadores
de logro proporcionados por esta conselleria, incluidos los referidos a la
calidad y al cumplimiento de los criterios alimentarios.

La Conselleria de Educacion, Universidades y Empleo se compro-
mete a:

a) Dotar de los fondos asignados a los centros que constan en el
anexo III de esta resolucion.

b) Vigilar y velar por el cumplimiento de los objetivos del programa
de innovacion y, especialmente, por la calidad nutricional.

Las empresas contratadas para proveer a los centros participantes de
los alimentos saludables que se serviran en esta actividad deberan dispo-
ner de la documentacion que acredite el cumplimiento de los estandares
de calidad alimentaria, medioambiental y social exigibles.

Esta acreditacion podra ser solicitada en cualquier momento por la
Administracion, debiendo la empresa contratada aportar datos exactos
sobre cuantia, peso, importe o volumen del producto ecoldgico, fresco o
de temporada, etcétera, suministrado en un periodo determinado. Igual-
mente, se podra requerir esta acreditacion mediante facturas, albaranes
o certificados sobre la compra y disposicion de estos productos.

Sexto. Organizacion

El programa debera contar con una persona coordinadora en el cen-
tro, que tendra como funciones fundamentales:

a) Coordinar los recursos y la logistica de la apertura del centro para
este fin en el horario general del centro.

b) Comprobar y hacer cumplir las medidas sanitarias e higiénicas
que sean de aplicacion.

¢) Coordinar las diferentes actividades de fomento y sensibilizacion
incluidas en el programa.

d) Solventar cualquier incidencia que pueda surgir durante el tiempo
dedicado al programa experimental de alimentacion saludable y soste-
nible.

e) Realizar un seguimiento de la alimentacion que se ofrece dentro
de la actividad de innovacion y garantizar que se esta cumpliendo con
los criterios de alimentacion saludable y sostenible del anexo II.

En aplicacion de la Orden 65/2012, de 26 de octubre, sobre el
modelo de formacion permanente del profesorado y el disefio, reconoci-
miento y registro de las actividades formativas, el Servicio de Registro y
Acreditacion Docente podra reconocer hasta un méaximo de 60 horas de
formacion a las personas coordinadoras del programa por la participa-
cién en proyectos de innovacion durante el curso académico 2023-2024,
de acuerdo con el certificado que se emitira a este efecto.
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El Consell Escolar de cada centre podra supervisar els productes uti-
litzats per a I’elaboracié del menjar saludable quant a la qualitat i varie-
tat dels aliments, comprovant que siguen adequats per a una alimentacio
sana i equilibrada de I’alumnat i que es compleixen els requisits esta-
blits en la normativa vigent en materia de nutrici6 i les caracteristiques
enumerades en I’annex II.

Seté. Licitacio

El Consell Escolar de cada centre sera I’encarregat d’aprovar la pro-
posta de contractacié de les empreses que proveiran el centre del men-
jar i serveis complementaris per a dur a terme ’activitat d’innovacio,
d’acord amb el que estableix 1’Ordre de 18 de maig de 1995, de la Con-
selleria d’Educacio i Ciencia (DOGV 2526, 09.06.1995), per la qual es
regula i s’exerceix ’activitat i ’autonomia de la gesti6 economica dels
centres docents publics no universitaris de la Comunitat Valenciana.

Huité. Justificacio

Els centres docents hauran de justificar la dotaci6 segons el que es
disposa en I’Ordre de 18 de maig de 1995, de la Conselleria d’Educacio
i Ciéncia (DOGV 2526, 09.06.1995), per la qual es regula i s’exerceix
I’activitat i I’autonomia de la gestié economica dels centres docents
publics no universitaris de la Comunitat Valenciana.

El termini de justificaci6 finalitzara el 30 de juny de 2024.

Nové. Renuncia a la participacio en el programa

Els centres que no desitgen participar en aquest programa experi-
mental hauran de fer-ho constar per escrit, enviant la seua renuncia a
I’adreca de correu electronic alimentaciosaludable@gva.es en el termini
maxim de cinc dies habils a partir de I’endema de la publicacio en el
DOGYV de la present resoluci6. Transcorregut el termini de renuncia,
el romanent podra repartir-se, si és el cas, entre la resta dels centres
participants per igual.

Desé. Incompliment dels compromisos del programa

Els centres participants es comprometen a dur a terme el desenvo-
lupament del programa seguint les instruccions d’aquesta resolucio.
En els suposits d’incompliment total o parcial de I’activitat objecte del
programa i de I’obligacid de justificacio o la justificacid insuficient de
la totalitat de la dotacid, es procedira al reintegrament de les quantitats
no disposades o no justificades.

Onzé. Inspeccio d’Educacio Educativa

La Inspecci6 d’Educaci6 supervisara, en 1’ambit de les seues com-
petencies, el correcte funcionament del programa i emetra els informes
corresponents que remetra a la direccid general responsable del pro-
grama.

Dotzé. Vigencia
Aquesta resoluci6 produira efectes des de I’endema de la seua publi-
caci6 en el Diari Oficial de la Generalitat Valenciana.

Contra aquesta resolucio, que esgota la via administrativa, podra
interposar-se recurs contencios administratiu en el termini de dos mesos,
a comptar des de I’endema de la seua publicacié, d’acord amb el que
estableix I’article 46.1 de la Llei 29/1998, de 13 de juliol, reguladora de
la jurisdiccid contenciosa administrativa, o, potestativament, recurs de
reposici6 davant 1’0rgan que la dicta, en el termini d’un mes comptat en
els mateixos termes, de conformitat amb el que es disposa en els articles
1231 124 de 1a Llei 39/2015, d’1 d’octubre, del procediment adminis-
tratiu comu de les administracions publiques. Tot aixo, sense perjudici
que les persones interessades puguen presentar qualsevol altre recurs
que consideren pertinent.

Valéncia, 27 de novembre de 2023.— El conseller d’Educacio, Uni-
versitats 1 Ocupacio: José Antonio Rovira Jover.

El Consejo Escolar de cada centro podra supervisar los productos
utilizados para la elaboracion de la comida saludable en cuanto a la cali-
dad y variedad de los alimentos, comprobando que sean adecuados para
una alimentacion sana y equilibrada del alumnado y que se cumplen los
requisitos establecidos en la normativa vigente en materia de nutricion
y las caracteristicas enumeradas en el anexo II.

Seéptimo. Licitacion

El Consejo Escolar de cada centro sera el encargado de aprobar
la propuesta de contratacion de las empresas que proveeran al centro
de la comida y servicios complementarios para llevar a cabo la activi-
dad de innovacion, de acuerdo con lo que establece la Orden de 18 de
mayo de 1995, de la Conselleria de Educacion y Ciencia (DOGV 2526,
09.06.1995), por la que se regula y se ejerce la actividad y la autonomia
de la gestion econdmica de los centros docentes publicos no universita-
rios de la Comunitat Valenciana.

Octavo. Justificacion

Los centros docentes deberan justificar la dotacion segtn lo dis-
puesto en la Orden de 18 de mayo de 1995, de la Conselleria de Edu-
cacion y Ciencia (DOGV 2526, 09.06.1995), por la que se regula y
se ejerce la actividad y la autonomia de la gestion economica de los
centros docentes publicos no universitarios de la Comunitat Valenciana.

El plazo de justificacion finalizara el 30 de junio de 2024.

Noveno. Renuncia a la participacion en el programa

Los centros que no deseen participar en este programa experimental
deberan hacerlo constar por escrito, enviando su renuncia a la direccion
de correo electronico alimentaciosaludable@gva.es en el plazo maximo
de cinco dias habiles a partir del dia siguiente a la publicacion en el
DOGYV de la presente resolucion. Transcurrido el plazo de renuncia,
el remanente podra repartirse, en su caso, entre el resto de los centros
participantes por igual.

Décimo. Incumplimiento de los compromisos del programa

Los centros participantes se comprometen a llevar a cabo el desa-
rrollo del programa siguiendo las instrucciones de esta resolucion. En
los supuestos de incumplimiento total o parcial de la actividad objeto
del programa y de la obligacion de justificacion o la justificacion insu-
ficiente de la totalidad de la dotacion, se procedera al reintegro de las
cantidades no dispuestas o no justificadas.

Undécimo. Inspeccion de Educacion Educativa

La Inspeccion de Educacion supervisara, en el ambito de sus com-
petencias, el correcto funcionamiento del programa y emitiré los infor-
mes correspondientes que remitira a la direccion general responsable
del programa.

Duodécimo. Vigencia

Esta resolucion producira efectos desde el dia siguiente al de su
publicacion en el Diari Oficial de la Generalitat Valenciana.

Contra esta resolucion, que agota la via administrativa, podra inter-
ponerse recurso contencioso-administrativo en el plazo de dos meses,
a contar desde el dia siguiente al de su publicacion, de acuerdo con lo
que establece el articulo 46.1 de la Ley 29/1998, de 13 de julio, regula-
dora de la jurisdiccion contencioso-administrativa, o, potestativamente,
recurso de reposicion ante el 6rgano que la dicta, en el plazo de un mes
contado en los mismos términos, de conformidad con lo dispuesto en
los articulos 123 y 124 de la Ley 39/2015, de 1 de octubre, del proce-
dimiento administrativo comun de las administraciones publicas. Todo
ello, sin perjuicio de que las personas interesadas puedan presentar cual-
quier otro recurso que consideren pertinente.

Valéncia, 27 de noviembre de 2023.— El conseller de Educacion,
Universidades y Empleo: José Antonio Rovira Jover.
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ANNEX 1

Caracteristiques de l’activitat del programa experimental d innovacio
«Alimentacio saludable i sostenible»

1. Finalitat de ’activitat

Introduir habits alimentaris saludables i sostenibles en tot I’alumnat,
a més de millorar I’assistencia regular dels alumnes de families més
necessitades 1 aixi reduir els percentatges d’alumnat en risc d’absen-
tisme.

Es pretén, de manera general, sensibilitzar la comunitat educativa en
la importancia de transitar cap a una dieta saludable i respectuosa amb
I’entorn, que permeta impulsar sistemes alimentaris que garantisquen un
desenvolupament sostenible i respectuds amb la salut de les persones
i del planeta.

2. Caracteristiques de ’activitat d’innovacio.

L’activitat d’innovacio consistira en la formacié de 1’alumnat en
nutricid, dieta saludable i sostenible, aixi com del consum respectuds
amb I’entorn. A més, dins d’aquesta activitat de foment i sensibilitzacid
d’alimentaci6 saludable i sostenible, se’ls facilitara I’alimentacio espe-
cifica que figura al punt 1.A) de I’annex II, com a exemple d’aquest
tipus de dieta.

Aquesta activitat es desenvolupara durant la primera meitat de la
jornada escolar amb un minim de trenta minuts d’activitat lectiva.

3. Objectius minims

a) Conscienciar dels habits de consum saludables i responsables
amb ’entorn.

b) Previndre actituds absentistes i conscienciar sobre el seu impacte.

¢) Implicar les families en el seguiment de la formacio dels seus
fills/filles.

d) Realitzar una rapida detecci6 de I’absentisme escolar en el peri-
ode d’escolaritzacié obligatoria a fi de previndre possibles situacions
d’aband¢ i de fracas escolar.

e) Realitzar el seguiment de 1’alumnat amb el risc d’absentisme
degut a la seua problematica personal, familiar i/o social, especialment
en families perceptores de prestacioé economica de renda minima d’in-
sercio.

/) Establir procediments de col-laboraci6 i coordinacio interinstitu-
cional en les actuacions per a detectar, previndre o intervindre en I’ab-
sentisme escolar, a través del pla d’actuaci6 anual.

4. Objectiu optim

Aconseguir habits alimentaris saludables i sostenibles en la comu-
nitat educativa i establir un procediment comt de seguiment de I’ab-
sentisme escolar, que permeta el seguiment de la seua incidéncia de
manera diacronica.

5. Objectius «<PROA+»

Els centres hauran d’aconseguir els seglients objectius relacionats
amb el programa «<PROA+»:

a) Incrementar ’alumnat que promociona a etapes posteriors.

b) Reduir 1’abando escolar.

¢) Incrementar els resultats escolars cognitius i socioemocionals.

d) Reduir el nimero d’alumnat que repeteix curs.

e) Reduir el nimero d’alumnat que presenta dificultats per a 1’apre-
nentatge.

/) Reduir I’absentisme escolar millorant el procés d’aprenentatge.

g) Aconseguir i mantindre un bon clima inclusiu en el centre edu-
catiu.

6. Linies estratégiques «PROA+»

Les actuacions dels centres s’inclouran dins de les segiients linies
estratégiques del programa «PROA+»:

a) Actuacions per a aconseguir i assegurar condicions d’educabi-
litat.

b) Actuacions per a fer costat a I’alumnat amb dificultats per a
I’aprenentatge.

¢) Actuacions per a desenvolupar les actituds positives en el centre.

ANEXO 1

Caracteristicas de la actividad del programa experimental de
innovacion «Alimentacion saludable y sostenibley

1. Finalidad de la actividad

Introducir habitos alimentarios saludables y sostenibles en todo el
alumnado, ademas de mejorar la asistencia regular de los alumnos de
familias mas necesitadas y asi reducir los porcentajes de alumnado en
riesgo de absentismo.

Se pretende, de forma general, sensibilizar a la comunidad educati-
va en la importancia de transitar hacia una dieta saludable y respetuosa
con el entorno, que permita impulsar sistemas alimentarios que garan-
ticen un desarrollo sostenible y respetuoso con la salud de las personas
y del planeta.

2. Caracteristicas de la actividad de innovacion.

La actividad de innovacion consistira en la formacion del alumnado
en nutricion, dieta saludable y sostenible, asi como del consumo respe-
tuoso con el entorno. Ademas, dentro de esta actividad de fomento y
sensibilizacion de alimentacion saludable y sostenible, se les facilitara
la alimentacion especifica que figura en su punto 1.A) del anexo 11,
como ejemplo de este tipo de dieta.

Esta actividad se desarrollara durante la primera mitad de la jornada
escolar con un minimo de treinta minutos de actividad lectiva.

3. Objetivos minimos

a) Concienciar de los habitos de consumo saludables y responsables
con el entorno.

b) Prevenir actitudes absentistas y concienciar sobre su impacto.

¢) Implicar las familias en el seguimiento de la formacion de sus
hijos/as.

d) Realizar una rapida deteccion del absentismo escolar en el perio-
do de escolarizacion obligatoria a fin de prevenir posibles situaciones
de abandono y de fracaso escolar.

e) Realizar el seguimiento del alumnado con riesgo de absentismo
debido a su problematica personal, familiar y/o social, especialmente
en familias perceptoras de prestacion econdmica de renta minima de
insercion.

/) Establecer procedimientos de colaboracion y coordinacion inte-
rinstitucional en las actuaciones para detectar, prevenir o intervenir en
el absentismo escolar, a través del plan de actuacion anual.

4. Objetivo 6ptimo

Lograr habitos alimentarios saludables y sostenibles en la comu-
nidad educativa y establecer un procedimiento comun de seguimiento
del absentismo escolar, que permita el seguimiento de su incidencia de
manera diacronica.

5. Objetivos «PROA+»

Los centros deberan lograr los siguientes objetivos relacionados con
el programa «PROA+»:

a) Incrementar el alumnado que promociona a etapas posteriores.

b) Reducir el abandono escolar.

¢) Incrementar los resultados escolares cognitivos y socioemocio-
nales.

d) Reducir el nimero de alumnado que repite curso.

e) Reducir el nimero de alumnado que presenta dificultades para
el aprendizaje.

/) Reducir el absentismo escolar mejorando el proceso de apren-
dizaje.

£) Conseguir y mantener un buen clima inclusivo en el centro edu-
cativo.

6. Lineas estratégicas «PROA+»

Las actuaciones de los centros se incluirdn dentro de las siguientes
lineas estratégicas del programa «PROA+»:

a) Actuaciones para conseguir y asegurar condiciones de educabi-
lidad.

b) Actuaciones para apoyar al alumnado con dificultades para el
aprendizaje.

¢) Actuaciones para desarrollar las actitudes positivas en el centro.
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d) Actuacions i compromisos de gestio de centre, entorn i de millora
de la qualitat i estabilitat dels equips docents.

7. Responsables
Sera responsable del compliment de ’activitat I’equip directiu de
cada centre i la persona coordinadora de ’activitat.

8. Professorat i altres membres de la comunitat educativa

Per al desenvolupament de 1’activitat, es procurara la col-laboracio
dels tutors/tutores i professorat de cada grup, del personal d’orientacié
educativa, dels serveis socials municipals, aixi com d’altres entitats
socials.

9. Formaci6

Amb aquesta activitat es tractara de cobrir les necessitats de for-
maci6 en matéria de nutricio, dieta saludable i consum respectudés amb
I’entorn.

10. Alumnat implicat

Participara en ’activitat tot I’alumnat del centre, havent de procurar
especialment la participacioé de I’alumnat amb el risc d’abando escolar
o alumnat absentista.

11. Arees o ambits en els quals s’aplica

L’activitat s’haura d’abordar de manera transversal, treballant estra-
tégies, rutines i habilitats encaminades a consolidar competéncies per a
I’aprenentatge. Es podra aplicar en horari lectiu a través d’un projecte
interdisciplinari.

12. Metodologia

Haura d’utilitzar-se una metodologia activa, participativa i col-la-
borativa, basada en 1’aprenentatge per projectes que promoga la socia-
litzacio i la inclusio.

13. Recursos
Els recursos dels centres per a I’execucio del programa consistiran
en la dotacié economica assignada per aquesta resolucio.

14. Absentisme

En I’execuci6 d’aquest programa s’aplicara el protocol establit en la
Resolucid de 29 de setembre de 2021, de la directora general d’Inclusio
Educativa, per la qual s’estableix el protocol d’actuacié davant situaci-
ons d’absentisme escolar en els centres sostinguts amb fons publics de
la Comunitat Valenciana que imparteixen ensenyaments obligatoris i
Formacio6 Professional Basica.

15. Calendari.
L’activitat es desenvolupara durant el curs 2023-2024.

ANNEX II

Caracteristiques del menjar saludable i sostenibilitat i respecte amb
’entorn

1. Composici6 i distribucié dels grups d’aliments:

A) Els aliments que es donaran a 1’alumnat participant inclouran:

a) Fruita fresca de temporada i/o

b) Pa integral, cereals o els seus derivats, preferentment integrals i
sense sucres ni edulcorants artificials afegits i/o

¢) Llet o productes lactis o begudes vegetals i els seus derivats,
sense sucres ni edulcorants artificials afegits.

B) Especificacions:

a) Es podran complementar amb altres grups d’aliments saludables
propis de la dieta mediterrania com son les verdures i hortalisses, oli
d’oliva verge extra, formatge fresc, ous, llegums o peix, en xicotetes
quantitats.

b) La planificaci6 del menu haura de tindre en compte la planifica-
ci6 del ment escolar i complementar-la quant a la freqiiéncia de consum
d’aliments. Amb especial atencié en productes d’origen animal com
lactis, ous i derivats de la carn com els embotits. No hauran de sobre-
passar-se les dosis recomanades.

d) Actuaciones y compromisos de gestion de centro, entorno y de
mejora de la calidad y estabilidad de los equipos docentes.

7. Responsables
Sera responsable del cumplimiento de la actividad el Equipo direc-
tivo de cada centro y la persona coordinadora de la actividad.

8. Profesorado y otros miembros de la comunidad educativa

Para el desarrollo de la actividad, se procurara la colaboracion de
los tutores/tutoras y profesorado de cada grupo, del personal de orienta-
cion educativa, de los servicios sociales municipales, asi como de otras
entidades sociales.

9. Formacion

Con esta actividad se tratara de cubrir las necesidades de formacion
en materia de nutricion, dieta saludable y consumo respetuoso con el
entorno.

10. Alumnado implicado

Participard en la actividad todo el alumnado del centro, debiendo
procurar especialmente la participacion del alumnado con riesgo de
abandono escolar o alumnado absentista.

11. Areas o ambitos en los que se aplica

La actividad debera abordase de forma transversal, trabajando estra-
tegias, rutinas y habilidades encaminadas a consolidar competencias
para el aprendizaje. Se podra aplicar en horario lectivo a través de un
proyecto interdisciplinario.

12. Metodologia

Debera utilizarse una metodologia activa, participativa y colabora-
tiva, basada en el aprendizaje por proyectos que promueva la socializa-
cion y la inclusion.

13. Recursos
Los recursos de los centros para la ejecucion del programa consisti-
ran en la dotacion econdmica asignada por esta resolucion.

14. Absentismo

En la ejecucion de este programa se aplicara el protocolo estable-
cido en la Resolucion de 29 de septiembre de 2021, de la directora
general de Inclusion Educativa, por la cual se establece el protocolo
de actuacion ante situaciones de absentismo escolar en los centros sos-
tenidos con fondos publicos de la Comunitat Valenciana que imparten
ensefianzas obligatorias y Formacion Profesional Basica.

15. Calendario.
La actividad se desarrollara durante el curso 2023-2024.

ANEXO II

Caracteristicas de la comida saludable y sostenibilidad y respeto con
el entorno

1. Composicion y distribucion de los grupos de alimentos:

A) Los alimentos que se daran al alumnado participante incluiran:

a) Fruta fresca de temporada y/o

b) Pan integral, cereales o sus derivados, preferentemente integrales
y sin azucares ni edulcorantes artificiales afladidos y/o

¢) Leche o productos lacteos o bebidas vegetales y sus derivados,
sin azucares ni edulcorantes artificiales afladidos.

B) Especificaciones:

a) Se podran complementar con otros grupos de alimentos saluda-
bles propios de la dieta mediterranea como son las verduras y hortalizas,
aceite de oliva virgen extra, queso fresco, huevos, legumbres o pescado,
en pequefias cantidades.

b) La planificacion del menu debera tener en cuenta la planificacion
del menu escolar y complementarla en cuanto a la frecuencia de consu-
mo de alimentos. Con especial atencion en productos de origen animal
como lacteos, huevos y derivados de la carne como los embutidos. No
deberan sobrepasarse las dosis recomendadas.
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¢) Haura de ser equilibrada i variada.
d) Oli: s’utilitzara oli d’oliva verge extra en cru. Per a cuinar s’em-
prara preferentment oli d’oliva verge extra o oli d’oliva verge.

e) Sal: es moderara, en tot cas, el seu consum, recomanant-se 1’us
de sal iodada.

/) Els aliments que es proporcionen en qualsevol classe de ments
garantiran la igualtat en la diversitat alimentaria, siga per raons medi-
ques, religioses o culturals, i oferiran alternatives per a la seua adequada
adaptacio alimentaria i nutricional a les diferents circumstancies pre-
sentades.

C) Caracteristiques dels aliments:

El menjar oferit respectara el minim segiient d’aliments ecologics,
frescos, de proximitat i de temporada:

a) Els aliments, productes i/o ingredients utilitzats en 1’elaboracio
dels menus seran, com a minim en un 15 % en pes, d’agricultura eco-
logica, acreditats i certificats conforme als segells del Consell de la
Produccié d’Agricultura Ecologica de Valéncia (CAECV) o altres de
caracter similar.

b) Els aliments, productes i/o0 ingredients de produccid ecologica
utilitzats en 1’elaboracio dels menus seran variats quant a la tipologia:
cereals, llegums, hortalisses, fruita fresca i productes d’origen animal.
Per al calcul del percentatge en pes previst en 1’apartat anterior, es rea-
litzara un calcul global del conjunt dels grups d’aliments.

¢) Les fruites, verdures i hortalisses hauran de ser fresques (pro-
ducte no congelat, ni que haja patit processos d’ultracongelacio) i de
temporada, almenys en un 50 % en pes. Per a facilitar el disseny dels
menus, la conselleria competent en materia d’agricultura i medi ambient
disposa d’un calendari de referéncia amb les varietats corresponents i
recomanades en cada estacio, propies de la dieta mediterrania, en la
Comunitat Valenciana: https://comunica.gva.es/es/detalle?id=3678561
80&site=174859734.

d) Fruites, hortalisses i verdures: es presentaran netes i sanes, sense
peces ni parts danyades o colpejades, sense restes de terra, pedres, 1li-
macs o cucs.

e) Les fruites, verdures i hortalisses, per motius de sostenibilitat
social i ambiental i de mitigacio del calfament global, hauran de ser
adquirides als productors primaris de proximitat i canals curts de comer-
cialitzacio. La quantitat de fruites, verdures i hortalisses de proximitat
sera, en pes, d’almenys un 50 %.

/) Els derivats lactis d’elecci6 seran iogurt, quallada i brull, sense
sucre ni edulcorants afegits. Estan permesos les postres i begudes homo-
logues als lactis, elaborades amb aliments d’origen vegetal, sense sucres
ni edulcorants afegits.

2) Els ous servits seran dins de la numeraci6 0-2.

h) Pa integral, cereals o els seus derivats preferentment integrals.
Aquests seran sense sucres ni edulcorants artificials afegits.

2. Prohibici6 d’aliments i begudes no saludables.

En els ambits d’aplicacié de ’activitat, no es permetra aliments i
begudes que complisquen les segiients caracteristiques:

a) Caramels, confits i llepolies.

b) Brioixeria industrial rica en hidrats de carboni (superior al 49 %),
amb alt contingut en greix (superior al 16 %) i amb elevada aportacid
energética (superior a 400 quilocalories per cada 100 grams). Aquest
criteri no s’aplicara per a aliments que no continguen sucres afegits ni
edulcorants artificials.

¢) Productes d’aperitiu i similars, fregits, elaborats a base de farines
de cereals, creilles o cotnes de porc.

d) Begudes refrescants i altres begudes que continguen una quan-
titat superior a 5 grams per cada 100 ml de producte de sucres afegits.
Aquest criteri no s’aplicara a ’orxata de xufa.

e) Begudes amb un contingut de cafeina superior a 150 mg/I1.

Unicament es permetra productes envasats que complisquen els
segiients criteris nutricionals:

a) No contindran més de 200 quilocalories per porcié envasada.
Aquest limit no s’aplicara als formatges, oli d’oliva, mantega, llegums,
fruita seca i llavors crues o torrades, fruita dessecada, conserves de peix,
xocolate (minim 70 % de cacau), cereals i derivats.

¢) Debera ser equilibrada y variada.

d) Aceite: se utilizard aceite de oliva virgen extra en crudo. Para
cocinar se empleara preferentemente aceite de oliva virgen extra o acei-
te de oliva virgen.

e) Sal: se moderard, en todo caso, su consumo, recomendandose el
uso de sal yodada.

/) Los alimentos que se proporcionen en cualquier clase de mentis
garantizaran la igualdad en la diversidad alimentaria, sea por razones
médicas, religiosas o culturales, y ofreceran alternativas para su adecua-
da adaptacion alimentaria y nutricional a las diferentes circunstancias
presentadas.

() Caracteristicas de los alimentos:

La comida ofrecida respetara el minimo siguiente de alimentos eco-
logicos, frescos, de proximidad y de temporada:

a) Los alimentos, productos y/o ingredientes utilizados en la ela-
boracion de los menus seran, como minimo en un 15 % en peso, de
agricultura ecologica, acreditados y certificados conforme a los sellos
del Consejo de la Produccion de Agricultura Ecologica de Valéncia
(CAECV) u otras de caracter similar.

b) Los alimentos, productos y/o ingredientes de produccion ecold-
gica utilizados en la elaboracion de los mentis seran variados en cuanto
a la tipologia: cereales, legumbres, hortalizas, fruta fresca y productos
de origen animal. Para el célculo del porcentaje en peso previsto en
el apartado anterior, se realizara un calculo global del conjunto de los
grupos de alimentos.

c¢) Las frutas, verduras y hortalizas deberan ser frescas (producto
no congelado, ni que haya sufrido procesos de ultracongelacion) y de
temporada, al menos en un 50 % en peso. Para facilitar el disefio de los
menus, la conselleria competente en materia de agricultura y medio
ambiente dispone de un calendario de referencia con las variedades
correspondientes y recomendadas en cada estacion, propias de la dieta
mediterranea, en la Comunitat Valenciana: https://comunica.gva.es/es/
detalle?id=367856180&site=174859734.

d) Frutas, hortalizas y verduras: se presentaran limpias y sanas, sin
piezas ni partes dafiadas o golpeadas, sin restos de tierra, piedras, babo-
sas 0 gusanos.

e) Las frutas, verduras y hortalizas, por motivos de sostenibilidad
social y ambiental y de mitigacion del calentamiento global, deberan ser
adquiridas a los productores primarios de proximidad y canales cortos
de comercializacion. La cantidad de frutas, verduras y hortalizas de
proximidad serd, en peso, de al menos un 50 %.

/) Los derivados lacteos de eleccion seran yogur, cuajada y reque-
son, sin azlcar ni edulcorantes afiadidos. Estan permitidos los postres
y bebidas homologas a los lacteos, elaboradas con alimentos de origen
vegetal, sin azlicares ni edulcorantes afiadidos.

2) Los huevos servidos seran dentro de la numeracion 0-2.

h) Pan integral, cereales o sus derivados preferentemente integrales.
Estos seran sin azucares ni edulcorantes artificiales afiadidos.

2. Prohibicion de alimentos y bebidas no saludables.

En los ambitos de aplicacion de la actividad, no se permitira alimen-
tos y bebidas que cumplan las siguientes caracteristicas:

a) Caramelos, peladillas y golosinas.

b) Bolleria industrial rica en hidratos de carbono (superior al 49 %),
con alto contenido en grasa (superior al 16 %) y con elevada aportacion
energética (superior a 400 kilocalorias por cada 100 gramos). Este cri-
terio no se aplicara para alimentos que no contengan azucares afiadidos
ni edulcorantes artificiales.

¢) Productos de aperitivo y similares, fritos, elaborados a base de
harinas de cereales, patatas o cortezas de cerdo.

d) Bebidas refrescantes y otras bebidas que contengan una cantidad
superior a 5 gramos por cada 100 ml de producto de azucares afiadidos.
Este criterio no se aplicara a la horchata de chufa.

e) Bebidas con un contenido de cafeina superior a 150 mg/1.

Unicamente se permitira productos envasados que cumplan los
siguientes criterios nutricionales:

a) No contendran mas de 200 kilocalorias por porcion envasada.
Este limite no se aplicara a los quesos, aceite de oliva, mantequilla,
legumbres, frutos secos y semillas crudas o tostadas, fruta desecada,
conservas de pescado, chocolate (minimo 70 % de cacao), cereales y
derivados.
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b) No contindran més de 7,8 grams de greix total per porcio enva-
sada. Aquest limit no s’aplicara a la llet sencera, iogurts, altres llets
fermentades i formatges; a la fruita seca crua o torrada; ni a ’oli d’oliva
i mantega.

¢) No contindran més de 2,2 grams de greixos saturats per porciod
envasada. Aquest limit no s’aplicara a la llet sencera, iogurts, altres llets
fermentades i formatges; a la fruita seca crua o torrada; ni a I’oli d’oliva
i mantega.

d) No contindran greixos totalment o parcialment hidrogenats, a
excepcio dels continguts naturalment en els aliments lactis i carnis.

e) No contindran més de 5 g de sucres afegits o lliures per porcid
envasada. No s’aplicara als aliments amb un contingut en sucre natural-
ment present superior a les quantitats indicades en aquest apartat (fruites
i hortalisses que no continguen sucres afegits). En la llet i productes
lactis no es comptabilitzara, a I’hora d’aplicar aquest limit, el sucre
naturalment present en la llet (lactosa) que aproximadament correspon
a4,8 g/100 ml.

/) Contindran un maxim de 0,5 g de sal (0,2 g de sodi) per porci6
envasada.

2) Els valors anteriorment referits per envas o porci6 es refereixen
a envasos o porcions de 50 grams per a aliments solids i de 200 ml en
cas de liquids.

3. Sostenibilitat i respecte amb 1’entorn

A) Reduccid dels residus i petjada ecologica.

Els operadors que participen en I’execucié d’aquesta activitat hau-
ran de garantir:

a) L’adequat reciclatge i la correcta separacio entre la porcio orga-
nica i la de la resta dels residus generats en els centres en els quals es
preste el servei.

b) Que el parament d’un sol Gs només podra utilitzar-se en cas que
es realitzen menjades fora dels espais destinats per a menjar en els cen-
tres descrits en I’ambit d’aplicacio.

¢) La promocié de I’adquisicié de productes amb el minim d’em-
balatge possible, procurant que siguen reutilitzables pel proveidor i
estiguen fets de materials biodegradables, fusta o cartd, amb Certificat
Forestal Sostenible.

B) Reduccid del desaprofitament i aprofitament d’aliments.

Els operadors que gestionen els serveis i el centre educatiu actuaran
de manera preventiva per a evitar el desaprofitament alimentari en totes
les fases del servei.

ANNEX III
Centres designats per a desplegar I’activitat del programa

b) No contendran mas de 7,8 gramos de grasa total por porcion
envasada. Este limite no se aplicara a la leche entera, yogures, otras
leches fermentadas y quesos; a los frutos secos crudos o tostados; ni al
aceite de oliva y mantequilla.

¢) No contendran mas de 2,2 gramos de grasas saturadas por por-
cion envasada. Este limite no se aplicara a la leche entera, yogures, otras
leches fermentadas y quesos; a los frutos secos crudos o tostados; ni al
aceite de oliva y mantequilla.

d) No contendran grasas total o parcialmente hidrogenadas, a excep-
cion de las contenidas naturalmente en los alimentos lacteos y carnicos.

e) No contendran mas de 5 g de azucares afiadidos o libras por
porcion envasada. No se aplicara a los alimentos con un contenido en
azucar naturalmente presente superior a las cantidades indicadas en este
apartado (frutas y hortalizas que no contengan azucares afiadidos). En
la leche y productos lacteos no se contabilizara, a la hora de aplicar este
limite, el azlicar naturalmente presente en la leche (lactosa) que aproxi-
madamente corresponde a 4,8 g/100 ml.

/) Contendran un maximo de 0,5 g de sal (0,2 g de sodio) por por-
cion envasada.

2) Los valores anteriormente referidos por envase o porcion se refie-
ren a envases o porciones de 50 gramos para alimentos solidos y de 200
ml en caso de liquidos.

3. Sostenibilidad y respeto con el entorno

A) Reduccioén de los residuos y huella ecologica.

Los operadores que participen en la ejecucion de esta actividad
deberan garantizar:

a) El adecuado reciclaje y la correcta separacion entre la porcion
organica y la del resto de los residuos generados en los centros en los
cuales se preste el servicio.

b) Que el menaje desechable solo podra utilizarse en caso de que
se realicen comidas fuera de los espacios destinados para comer en los
centros descritos en el ambito de aplicacion.

¢) La promocioén de la adquisicion de productos con el minimo de
embalaje posible, procurando que sean reutilizable por el proveedor y
esté hechos de materiales biodegradables, madera o carton, con Certifi-
cado Forestal Sostenible.

B) Reduccion del desperdicio y aprovechamiento de alimentos.

Los operadores que gestionen los servicios y el centro educativo
actuaran de manera preventiva para evitar el desperdicio alimentario en
todas las fases del servicio.

ANEXO IIT
Centros designados para desarrollar la actividad del programa

Codi Nom del centre Localitat Credit Cédigo Nombre del centro Localidad Crédito
3010193 | CEIP EMILIO VARELA ALACANT 7.500,00 € 3010193 | CEIP EMILIO VARELA ALICANTE 7.500,00 €
3016183 | CEIP ISLA DE TABARCA ALACANT 7.500,00 € 3016183 | CEIP ISLA DE TABARCA ALICANTE 7.500,00 €
3011057 | CEIP MONTE BENACANTIL ALACANT 7.500,00 € 3011057 | CEIP MONTE BENACANTIL ALICANTE 7.500,00 €
3001854 | CEIP OSCAR ESPLA ALACANT 7.500,00 € 3001854 | CEIP OSCAR ESPLA ALICANTE 7.500,00 €
3000710 | CEIP SAN ROQUE ALACANT 7.500,00 € 3000710 | CEIP SAN ROQUE ALICANTE 7.500,00 €
3009968 | EI EL TOSSALET ALACANT 7.500,00 € 3009968 | EI EL TOSSALET ALICANTE 7.500,00 €
3010211 | CEIP GABRIEL MIRO BENIDORM 7.500,00 € 3010211 | CEIP GABRIEL MIRO BENIDORM 7.500,00 €
3003048 | CEIP LEONOR CANALEJAS BENIDORM 7.500,00 € 3003048 | CEIP LEONOR CANALEJAS BENIDORM 7.500,00 €
3012268 | CEIP BERNAT DE SARRIA gﬁ:{l};loASA DEN 7.500,00 € 3012268 | CEIP BERNAT DE SARRIA g:}];]];IOASA DEN 7.500,00 €
3003942 | CEIP PARROCO FRANCISCO MAS | CREVILLENT 7.500,00 € 3003942 | CEIP PARROCO FRANCISCO MAS | CREVILLENT 7.500,00 €
3004338 | CEIP SAN FRANCISCO DE ASIS DOLORES 7.500,00 € 3004338 | CEIP SAN FRANCISCO DE ASIS DOLORES 7.500,00 €
3003565 | CEIP RAFAEL ALTAMIRA EL CAMPELLO 7.500,00 € 3003565 | CEIP RAFAEL ALTAMIRA EL CAMPELLO 7.500,00 €
3012074 | CEIP VIRGEN DE LA SALUD ELDA 7.500,00 € 3012074 | CEIP VIRGEN DE LA SALUD ELDA 7.500,00 €
3011069 | CEIP MIGUEL HERNANDEZ ELX 7.500,00 € 3011069 | CEIP MIGUEL HERNANDEZ ELCHE 7.500,00 €
3007200 | CEIP FERNANDO DE LOACES ORIHUELA 7.500,00 € 3007200 | CEIP FERNANDO DE LOACES ORIHUELA 7.500,00 €
3007251 | CEIP VIRGEN DE LA PUERTA ORIHUELA 7.500,00 € 3007251 | CEIP VIRGEN DE LA PUERTA ORIHUELA 7.500,00 €
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ORIHUELA — ORIHUELA —
3016080 | CEIP PLAYAS DE ORIHUELA DEHESA DE 7.500,00 € 3016080 | CEIP PLAYAS DE ORIHUELA DEHESA DE 7.500,00 €
CAMPOAMOR CAMPOAMOR
, ORIHUELA — SAN , ORIHUELA — SAN
3007509 | CEIP SAN BARTOLOME BARTOLOME 7.500,00 € 3007509 | CEIP SAN BARTOLOME BARTOLOME 7.500,00 €
SAN MIGUEL DE SAN MIGUEL DE
3008198 | CEIP GLORIA FUERTES SALINAS 7.500,00 € 3008198 | CEIP GLORIA FUERTES SALINAS 7.500,00 €
3009154 | CEIP SANTA TERESA VILLENA 7.500,00 € 3009154 | CEIP SANTA TERESA VILLENA 7.500,00 €
12007139 | CEIP CARDENAL TARANCON BORRIANA 7.500,00 € 12007139 | CEIP CARDENAL TARANCON BORRIANA 7.500,00 €
CASTELLO DE CASTELLO DE
12003882 | CEIP MESTRE VICENT ARTERO | " "0 " () 7.500,00 € 12003882 | CEIP MESTRE VICENT ARTERO | " "0 " 70 7.500,00 €
, CASTELLO DE . CASTELLO DE
12000777 | CEIP SAN AGUSTIN LAPLANA 7.500,00 € 12000777 | CEIP SAN AGUSTIN LAPLANA 7.500,00 €
12002099 | CEIP DEAN MARTI ORPESA 7.500,00 € 12002099 | CEIP DEAN MARTI ORPESA 7.500,00 €
12006615 | CEIP LA MEDITERRANIA ORPESA 7.500,00 € 12006615 | CEIP LA MEDITERRANIA ORPESA 7.500,00 €
12006779 | CEIP JAUME I VINAROS 7.500,00 € 12006779 | CEIP JAUME 1 VINAROS 7.500,00 €
ADOR — PALMA ADOR — PALMA
46018953 | CEIP LA MURTERA DE GANDIA 7.500,00 € 46018953 | CEIP LA MURTERA DE GANDIA 7.500,00 €
CEIP NUESTRA SENORA DEL CEIP NUESTRA SENORA DEL
46000900 | 1\ b e ALDAIA 7.500,00 € 46000900 | -\ o e ALDAIA 7.500,00 €
46000997 | CEIP ORBA ALFAFAR 7.500,00 € 46000997 | CEIP ORBA ALFAFAR 7.500,00 €
46016518 | CEIP FERNANDO DE LOS RIOS | BURJASSOT 7.500,00 € 46016518 | CEIP FERNANDO DE LOS RIOS | BURJASSOT 7.500,00 €
46002741 | CEIP PARE GUMILLA CARCER 7.500,00 € 46002741 | CEIP PARE GUMILLA CARCER 7.500,00 €
CEIP NUESTRA SENORA DEL EL REAL DE CEIP NUESTRA SENORA DEL EL REAL DE
46015319 | 10 RO GANDIA 7.500,00 € 46015319 | o R0 GANDIA 7.500,00 €
46004164 | CEIP CERVANTES GANDIA 7.500,00 € 46004164 | CEIP CERVANTES GANDIA 7.500,00 €
46004231 | CEIP ROIS DE CORELLA GANDIA 7.500,00 € 46004231 | CEIP ROIS DE CORELLA GANDIA 7.500,00 €
46004176 | CEIP SAN FRANCISCO DE BORJA | GANDIA 7.500,00 € 46004176 | CEIP SAN FRANCISCO DE BORJA | GANDIA 7.500,00 €
46004863 | CEIP SANT MIQUEL LLIRIA 7.500,00 € 46004863 | CEIP SANT MIQUEL LLIRIA 7.500,00 €
. LOSA DEL . LOSA DEL
46025465 | CRA LA SERRANIA OBISPO 7.500,00 € 46025465 | CRA LA SERRANIA ORISPO 7.500,00 €
46005922 | CEIP LLUIS VIVES OLIVA 7.500,00 € 46005922 | CEIP LLUIS VIVES OLIVA 7.500,00 €
46006094 | CEIP LA SOLANA ONTINYENT 7.500,00 € 46006094 | CEIP LA SOLANA ONTINYENT 7.500,00 €
46017481 | CEIP LA COMA PATERNA 7.500,00 € 46017481 | CEIP LA COMA PATERNA 7.500,00 €
46006458 | CEIP MIGUEL DE CERVANTES PATERNA 7.500,00 € 46006458 | CEIP MIGUEL DE CERVANTES PATERNA 7.500,00 €
CRA BENAVITES-QUART DE LES | QUART DE LES CRA BENAVITES-QUART DE LES | QUART DE LES
46028041 | 1o VALLS 7.500,00 € 46028041 | 1o VALLS 7.500,00 €
46025477 | CRA ALFAUIR-ROTOVA ROTOVA 7.500,00 € 46025477 | CRA ALFAUIR-ROTOVA ROTOVA 7.500,00 €
46008716 | CEIP JUAN XXIII TORRENT 7.500,00 € 46008716 | CEIP JUAN XXIII TORRENT 7.500,00 €
46008704 | CEIP LOPE DE VEGA TORRENT 7.500,00 € 46008704 | CEIP LOPE DE VEGA TORRENT 7.500,00 €
46008741 | CEIP SAN JUAN BAUTISTA TORRENT 7.500,00 € 46008741 | CEIP SAN JUAN BAUTISTA TORRENT 7.500,00 €
46008698 | CEIP VIRGEN DEL ROSARIO TORRENT 7.500,00 € 46008698 | CEIP VIRGEN DEL ROSARIO TORRENT 7.500,00 €
46012537 | CEIP AUSIAS MARCH VALENCIA 7.500,00 € 46012537 | CEIP AUSIAS MARCH VALENCIA 7.500,00 €
46012586 | CEIP BALLESTER FANDOS VALENCIA 7.500,00 € 46012586 | CEIP BALLESTER FANDOS VALENCIA 7.500,00 €
46016555 | CEIP JUAN MANUEL MONTOYA | VALENCIA 7.500,00 € 46016555 | CEIP JUAN MANUEL MONTOYA | VALENCIA 7.500,00 €
CEIP NUESTRA SENORA DEL . CEIP NUESTRA SENORA DEL .
46012598 | © o\ EN VALENCIA 7.500,00 € 46012598 | ©\ oV IEN VALENCIA 7.500,00 €
Total 382.500,00 € Total 382.500,00 €
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